
 
                                    Спецификация.  
 
                                                                                                                     

№ 

 

п/п 

Наименование 

продукции 

Подробные требования к 

товару 

Количес

тво в 

кг. 

Цена в 

долларах за кг.           

с НДС не более 

Сумма в 

долларах с 

НДС,  не боле 

Сумма в руб. с НДС, 

не более 

1 Каррагинан 

GPI -200R 

или                     

(Эквивалент) 

Комплексная пищевая добавка с 
каррагинанами,                                                  
гигроскопичный порошок От 
светло-кремового до кремового. 
Область применения:  
Для производства мясных 
продуктов. 
 Состав: 
Загустители Е407 
Каррагинан Е415 
ксантановая камедь  
Показателифизико-
химические: 
рН1%раствора  10- 12                                                         
Массовая доля влаги, %, не 
более:12,0                                   
Размерчастиц,%:                                                                  
80 через 200 Меш 
Наличиепосторонних примесей и зараженность 
вредителями хлебных запасов не допускается 
Количество мезофильных  аэробных и 
факультативных  
анаэробных микроорганизмов, 
КОЕ/г, не более                5х10і 
Бактерии группы кишечной палочки 
(колиформы)  
в 1,0 г продукта                                        
не допускаются 
Патогенные  микроорганизмы, в 
т. ч.  
сальмонеллы в 25 г продукта                                               
не допускаются 
Плесени, КОЕ/г, не более                                                     
100 
 Срок хранения: не менее 24 
месяца. 
Информация об аллергенах: 
указать информацию о 
наличии/ отсутствии 
аллергенов  
Данный продукт не должен 
содержать генетически 
модифицированных 
организмов (ГМО), не 
произведен из ГМО и не 
содержит ингредиентов или 
добавок, полученных из ГМО.  

250 9,00 2 250,00 126 937,13 

2 Суприм 108 
или 
(эквивалент) 

Соевый изолированный белок,  
мелкодисперсный порошок 
Размер частиц:         90% <0,15 
мм 
От белого до кремового цвета.                      
Вкус:                                   
нейтральный 
рН (1:10 раствор):                    7,0 
Область применения: 
Для производства  мясных  
продуктов.  
Показателифизико-

4000 4,00 16 000,00 902 664,00 



химические: 
Белок (Nх6,25 сухого в-ва), не 
менее:      90% 
Жир, не более:                                              
1,0% 
Влага, не более:                                            
6,0% 
Зола, не более:                                           
4,5% 
Количество мезофильных 
аэробных и  
факультативно-анаэробных 
микроорганизмов 
(КОЕ/г, не более)                                                                            
2,5х104 
БГПК (коли-формы) в 1 г, не 
более         .                                    
Не допускаются 
Сальмонеллы, в 25 г                                                                       
Не допускаются 
Энтеробактерии в 1 г, не более                     
100 
Плесени и дрожжи, КОЕ/г, не 
более                                         
100                                                      
Срок хранения: не менее 24 
месяца. 
Информация об аллергенах: 
указать информацию о 
наличии/ отсутствии 
аллергенов  
Данный продукт не должен 
содержать генетически 
модифицированных 
организмов (ГМО), не 
произведен из ГМО и не 
содержит ингредиентов или 
добавок, полученных из ГМО.  

 Итого:  4 250  
18 250,00 

Доллара 

1 029 601,13 

 рублей 

 


